


Pig louft ist klar and klirrend Kalt,
Pas neug Jahr ist noch nicht al.
Pig weie Pracht grstrahlt im Licht,
Pas sich in Ciskristallgn bricht.

Per Trubel vor der Jahreswende
ist nun gzndllbh auch zugndg
Und in jﬁdsZS warme Heim -
Rehren Ruh® und Prieden gin. — ++
= Und ¢in jeder denkt bggehwmgt ~ .
jgr Was das Jahr wohT“Hm’Egzg br’mgt
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Walnuss-hirsch-Stangen

Pig gemdtlichem Ibegndg im Haus sind lang and ¢iwas zum Rnabbgrn ist da immer
Willkommen. Wenn ¢s aueh noch gin bissehegn frachtig sgin darf, sind digseg Stan-
gen genau das Richtige - ginfach nar so oder aach zum Teg.

100 8 getrocknete Rirsehen mit 150 ¢ Walndssegn grob hacken. 300 g Fehl, 150
g brauangn Zucker und ging Prisg Salz mit der Nuss-Mischung verrdhren. 300 8
Ralte Batter in'dtdcke schngiden und zusammen mit ¢ingm €i adf der Mischung
verteilgn. llgs zusammen zu gingm glattgn Teig Kneten.

Hus der Masse ¢ing Platte rollegn, dig ca. 3 em hoch ist und ging Flachg von unge-
far 25 % 18 em.hat.Pen Teig in Folig ginschlagen und fdr mindestens 2 Stunden in
den Radhlsehrank lggen.

Pen Baekofen auf 180 °C vorheizen und dig Teigplatte 1angs in drei Streifen tei-
Ign. Von digsen Streifen Stdcke von gingm halbegn em Picke absechngiden und auf
gingm mit Backpapier ausgelgdten Backblgeh 8 - 10 Minuten doldgeglb backen.
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Von Porngn und Rosgn

Pésir¢e sah auf dgn Ralgnder: 14. Tebruar, Valgntinstag
— wig sig digsegn Tag hasstel. Wig jedes Jahr wirden sich
in der Schalg allg gggenseitig rote Rosgn schegnkegn und
dbgrtricbgng Zungigung zuginandgr zgigen. Wig jedes
Jahr offgnbarte digsg Schultradition, wer unggeligbt ohng
Rosg blighg. Pé¢sir¢e af lustlos ihr Frihstdck und machte
sich dann auf den Weg zur Schulg.

Noch ¢he sig dort ihrgn Tisch grreicht hatte, stand Chan-
tal vor ihr und quigtschie: ,&chau mal, was mir Revin gg¢-
schickt hat —ist das nicht stif?” Bei digsen Worten higlt sig
P¢sirée eing zuckersifpe Valgntinskarte mit pausbackigem
“mor vor dig Nasg. P¢sirée wolltg Rotzen. , Hibsch”, ant-
wortgte sig und ging zu ihregm Sitzplatz.

In der zweiten Stunde Klopfte ¢s dann an der Tdr und gin
goldgelockter Jungling betrat federndgn Schrittgs den
Raum, zlckig ging lsistg und verteiltg unter dig Richgrnden
Madechegn und auch an ginigg Junggn rotg Rosen.

e~

rthar

(
)
3
§
1 5% casle e iR
, 4 , 4
\



Jacqueling, Chantal und Chgyenng schnupperten an ihren Rosen und tu-
scheltegn. Ob dig Rosg von Revin Ram odger doeh von Jeremy Pascal? Und P¢-
sirge, dig hattg natdrlich mal wigder Kging Rosg bekommen. Rein Wunder, so
wig dig aussah, mit digsegn taargn, der Figur und dann machte si¢ ja auch so
gar nichts aus sich. Ja, anstandige Rlgidung, ¢gin bisschen PBlake-up und sig
sthg ganz passabgl aus. S¢lbstverstandlich nicht so hibsch wig sig, abgr an-
nghmbar. Chantal warf ihrg langen, blonden Haarg ggkonnt dber dig Schulter
und Pesirge gingn mitlgidig-hegrablassegnden Blick zu. Pesirge starrte stoisch
adf ihr Mathgbuch und s¢hnte dgn Schulschluss herbgi.

Wuch der langste Tag geht ginmal zu €ndg und Pésir¢e machte sich auf den
Heimweg. Graueg Betonkldtze und versechmuatzte Schnggregste sdumten ihregn
Weg. Wahregnd sig so gntlang trottete, hdrtg sig plotzlich sechngllg Schritte
hinter sich. ,Pesirge”, rigf ¢s. Sig 8ing weiter. ,,Pgsirge, so wartg doch mal.”
Pésirge bligb stehgn und wartete, bis Jonathan — ihr Freund aus Rindhgits-
tagen — sig erreicht hatte. Jonathan streckte dig rechte tHand aus, darin ging
dunkelroteg Rose.

LT dr dieh, P¢sirée”, sagte gr mit Igicht schigfem Lsécheln. Pesirée sah ihn gi-
nen Moment prifend an, lachgltg, nahm dig Rose und ggmginsam gingen sig
nach tause.




& Der Ostereier—Mal =Wettbewerb

Zur Osterzeit hat das Bemalen von Eiern auch bei Zauﬁarem Tradition. In Hogwarts
sollte dieses Jahr fir alle Schiler ein » c .
Wettbewerb um das schonste Ei statt nden. Daran wollte Talon unbe=
dingt teilnefimen. Im Zaubersupermark t von Hogsmeade suchte er sich das
gro te Ei aus und trug es vorsichtig zum Schloss zurick . Dort stellte

er es in einen Topf, denn fir einen Zzerﬁecﬁer war es zu gewaltig. Ta-
[on iberlegte, wie er es bemalen ,{onnte Gestrei ft oder GepunK tet war zu
languweilig. 7Ich male einen iegenden Drachen auf mein Eil beschloss
Talon. Zuerst farbte er das Ei himmelblau und tupfte K [eine WolK chen
darauf. Nachdem die Farbe trock en war sah man einen roten, Feuer spu=
cK enden Chinesischen Feuerball auf dem Ei. Stolz stand Talon vor seinem
Werk und war sich sicher, den Wettbewerb zu gewinnen. Befutsam nahim
er das Fi und trug es zu Madame Hooch, die den Wettstreit or gani=
sierte. Talon ging langsam und verga  auch nicht die Trick stufen zu
umgehen. Plotzlich horte er ein Knack . Erschrock en betrachtete er das
Ti. War da nicht ein K Leiner Riss uber dem Auge des Dractens? Zuwei
Schritte weiter pochte es im Ei und der Riss wurde gro er. Mit einem
Ruck sprang das Ei aus Talons Hand und el zu Boden. Dort layg in
Mitten der Schalen ein winziger Drache!
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Hatlo-Wach * é%%

Lutaten getrocknet oder 1#45ch:

Melissekraut, Lavendelbliten, Frefferminzblitier, Kosmarinspitzen, Ingwer, Lowenszabnblitier, Hagebuite,
Brennnesselblitier, Litrone, (réonberzzes.

Mische die Kréuter su gleichen [edlen und gib pro gewidinschier lasse eine grofsiigige
Zauberstabspiize (oder einen léelittél) in ein lée-Fid, Filter oder Sieb.

Kocke eine ausreichende Menge Wasser auf und tbergiefe die Mischung.

e Thsse oder Kanne sbdecken, den [nbalt 10 Minuten ziehen lassen, danach die
Kréuter enttérnen.

Die noch warme [lissighert sollie 3x am [ag in kleinen Schlucken getrunken werden.
Wem das Getrénk su kréuterlastiy schmecky, kann es mit etwas Honiy sifien.

[her 7s¢ noch ein leckerer Fribsiickspp:

Mische 1/S 7 Crangensafl, den Saft einer halben Zigrone, 1/ % 7 Aprésart, L/ Moh-
rensart mif cinem [eelit?el Hondg. Natiirlich is¢ der Vicamin C Antedl in fidsch ge-

~) pressten Séften hoher. Wem das zu viel Aufivand ist, sollte auf bochwertige [Fertigsétte
> achien.

Viel Vicamin C, Obst und Gemidse auf dem Fssensplan und Bewegung an der figschen
Luft, heltén ebentblls das Wintertief su dberwinden.




7. Bringen Katzen wirkiich Ungliick?

) U das beaniworten su Kinnen, miissen wir in der etf Zurdickgeben.

I alfen Agypten waren Katzen heity. Bastet, Goggin des Mondes, der Fruchibarkers; und der Schinkery, wurde als

[Frou mip Kotzenkopt dazgestell. [hre Verebrung kam unter anderem dbber, dass Katzen Mbuse und Ratlen jagten

und {eten und dami; die Kornvorréte exqo das Grandnabrangsmiitel der Agypter schiiizten.

In Frrgpa waren Kotzen sett dem Miftelolier verschrien, denn sie wurden mif Natumreligionen bow. dem Heiden(um

1o Verbindung gebracks. Aus dissem Grand basste und verackiete die Kirche Katzen und machte sie fum Symbol des 1eufels und des Bisen und veranglimpfle sie
als Beglerierinnen von Hexen.

Katzenbesiizer gerdaten gar in den Verdacht miy dem Teaté] i Bunde zu steben. Ao brachten sio ibren Besitzorn domals wirklich Cnglick. Und genau dorout’
beziah sich der Aberglabe.

L Sthlass noch ein Hinwers sul’die lronie der Geschichte. Al im Migtelalier dberall die Fes¢ ausbrach, machlen die Menschen Jagd aut’ die angeblichen Ubeliter,
némlich die Katzen, und rofteten sie £4s¢ vollsténdy aus. Heute wissen wir jedoch, dass die Fest von [shen dbertragen warde, von [lihen, welche sut’ Katten blen.
1, und b s 1hs¢ keine Katsen mebz gab, konnten sich dis Kaotten und die Flihe ungebinder¢ vermehren.

Bringen Katzen wirklich Unglick?
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: Um das beantwarten su Kinnen, mussen wir in der Zet; surickyehan. SR

I alten Agypten waren Katzen heiliy. Bastat, Gitin des Mondes, der Fruchibarker; und der (S
Sthonhet, warde aly [rau mif Katzenkopt dorgestelly. lhre Verchrung kam unter anderem
daber, dass Katzen Mbuse und Ratten jagten und (dleten und damif die Kornvorréte ergo das
Grandpabrangsmifiel der Agypler schiizien. s

Lo Fargps waren Katzen sett dem Migteloalier verschiden, denn sie wurden mit Naturreligionen (
bow. dem Herdentum in Verbindung gebrachi. Aus dissem Grand hasste und verachiete die
Kirche Katzen und mackte sie zum Symbol des Teutéls und des Bisen und verunglimptie sie als
Begledierannen von Hexen.

Kotzenbesitzer gertaten gar in den Verdacht mit dem 1ufél im Bunde zu stehen. Ao brachten
ste bren Besiizern damalk wirkilich Cnglick. Und genau daraut’ besieht sich der Abergiaube.

L Schluss noch ein Hinweds auf di [ronte der Geschichte. Al im Migtelaltor iberall die FPos¢ Jaess
ausbrach, machien die Menschen Jagd auf die angeblichen (beliter, némlich die Katzen, und (@ -
roftaten st 145¢ vollstindiy aus. Heute wissen wir jodoch, dass die FPes¢ von Mlhen cibertragen
werde, von Flihen, welche aut Ratten lebten. [ja, und da es 1as¢ keine Katszen mebr gab, konnten
sich die Ragten und die Flihe ungebindert vermebren.
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bastelspass — Fopkornschat’ %

Du brauchst:

250 g FPopkorn

eine Keijswartel

swer Stapelchips (Obren/
Salzstangen oder Grasing (Being)
ein susgeblosenes Fr (Kopt)
Fudersucker und eqwas Wasser

Als erstes Alebst du die Chips mi¢ Pudersuckerguss an das Fi. Das lisst¢ du
(rocknen und malst dann das Gesicht darsul’ [n der Swischenzery schneidest du
die Keiswattél zu einem Oval und stanst vier Licher ftir die Salsstangen— oder
Grasinibeine. [ese Klebst¢ du mit Luckerguss 1és¢. Danach formst du sus dem
FPopkorn ein schénes rundes Schat! Als ,Kleber  benutz¢ du wieder Luckerqguss.
Dor, wo der Kopt siizen soll, muss die [liche sbgerlacht sein. Wenn du mii der
Form zafizeden bist, beféstigst du den Kopt und fériiy is¢ das essbare Schaf!
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Beltane

Ein lauer Friihlingsabend: Den ganzen Tag schon war man mit den Vorbereitungen
beschdiftigt: Die Rinderherden wurden zusammengetrieben, das Holz fiir die beiden
Feuer zu grofien Stofien aufgetiirmt. Jetzt, da die Nacht anbricht, senkt sich mit
der Dunkelheit auch Ruhe hinab. Alle warten auf ein Zeichen der Druiden, die in
besondere Festtagsgewdinder gekleidet einen Gesang anstimmen, der, zuerst leise
und kaum horbar, wie ein Windrauschen anschwillt und den Platz um die beiden
Feuerstellen fiillt.
‘Wie von unsichtbarer Hand werden die Feuer angeziindet, die Funken springen
und die Flammen fressen sich hoch in den Himmel. Die Druiden treiben die Vieh-
herden durch die Liicke zwischen den beiden Feuern, und als das letzte Rind hin-
durch ist, brandet Jubel auf.

Die Menschen folgen, auch sie wollen sich mit dem Gang zwischen den Feuern hin-
durch vor KXrankheiten schiitzen. Es ist ein grofes Fest - Beltaine, der Beginn der
warmen Jahreszeit.

Auch heute feiert man es noch: Zaubever wie Muggel entziinden zu Beltaine in

Schottland und anderswo das erloschene Herdfeuer auf zeremonielle Weise neu und

veranstalten grofie Freudenfeuer. Beltaine, der Sommeranfang, hat seinen zauber-
haften Reiz behalten.

1 2 3 4 5 ©
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Hexentrank

€s ist Frihling, dig Sonng warmt dig louft endlich wigder auf ange-
nghme Temperaturgn und [&dt dazu gin, gemdtlicht im Garten zu sit-
zgn. €in frischgs Minzgetrank ist da doeh ideal, um dig warmge Jah-
rgszeit ginzulauten!

Was braucht man dazu?2 rosa Grapefruits oder grsatzweisg 200 ml
daft, 2 Zweigde frischer Blinzg, 300 ¢ Joghurt und 2 €ls Honig.

Und was macht man nun damit?Zuerst dig Grapefruits auspressen,
das sind ca. 200 ml Saft. Oder glgich den fertigen Saft verwenden.
Dig Minzzweige nun waschen und danach gut troeken schiitteln. Von
untegn her 10 Blattchgn abzupfen und grob zerhacken. Pig dbrigen
zar spateren Pekoration aufheben®en Grapefruitsaft, die gghackte
Minzg, dgn Joghart und dgn tlonig nun im Mixer oder mit dem Pd-
rigrstab crgmig rdhren. Pas Rezept reicht fir 2 Portionen, also degn
Joghart-Minzeg-Shake in zwei grofe Glaser fillgn, dgkorigren und

gegmginsam genigfhen!












Nutzliche Zauberspruche fur den Sommer:

Calor Caesum! - senkt die Temperatur
Sudare Subducta! - kuhlt den Korper
Culecas Caedo! - totet Mucken
Umbella Undique! - erschafft portablen Sonnenschirm
Tabernam Tectam Tangere! - findet nahegelegene Trinkquelle
Incensio In Incolumnis! - verhindert Sonnenbrande




@%A&%\(M HIMBEERMUFFINS

- Ein zauberhaftes Sommerrezept -

: — gen, ein Ei (bitte nicht von einem Drachen!) und 300 g saure Sahne
darunter ruhren.

250 g Mehl mit 2 12 Teeloffeln Backpulver, Y2 Teeloffel Natron und
einer Prise Salz mischen.
Alles verruihren und in 12 Papierformchen fullen, dann 200 g frische
Himbeeren auf dem Teig verteilen und leicht hineindriicken.

Die Muffins bei 1.80°C auf der mittleren Schiene (Kesselkoche:
ca. 30 cm uber dem Feuer!) etwa 25 Minuten goldbraun backen.

Nach dem Abkiuihlen mit Puderzucker oder rosa Feenstaub berieseln.
Qi Leughn aaadh
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Blauer Himmel, weifder Sand,
Muggel tummeln sich am Strand.
Nach dem Bad ein kiihles Eis,
denn die Sonne strahlt so heif3!.

Doch muss ich leider weiterzieh’n,
muss aus dieser Hitze flieh’n.
Vor mir liegt das Land im Staub,
mich bald an meinem Ziele glaub.

Nirgends gibt es Schatten grof3,
die Sonne brennt erbarmungsilos.
Noch ein Fels, da muss es sein,
da vorn ist der Olivenhain.

Hol dann Holz vom alten Baum -
fiir Zauberstabe ist’s ein Traum!
Bringt Geduld und Weisheit dir,
auch etwas von der Sonne hier.
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Septembermorgenv - sanfter Nebel

Liegt tlber Wieseny Felderny Auer

Die Zeit ist veif; dieErnte wautet,
lasst ung nach dem Gemiise schauen

Der Maiy steht stowk und grofS inReihen
Hundert Hexenkvauter blithen
Jetzt heifSt es-Arbeiteny nicht Triuumen

Nun halt den Stall-in deiner Hand,
schliefS die Augen und dowwv sage:
“Fruges meto!”, devuvdieser Erntegauberspruch
bringt div Ertrdge auf die Waaged
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Auch Muggeldrachen fliegen.. %jﬁ%ﬁ

Wenn mawv von weiten gz schaut, dannw wirde mawv sichv amv liebsten awv devv
divwnenv Leinen festhalten und mit dhvnw hoch inv die Luft steigen. Die Welt unter
einem wiwrde tmwmer kleiner werden bis sie nuwr noch so-grofs weve wie Spielgeug -
figuwren. Ich wirde mit meinem héher fliegen aly alle anderven. Und wevrw das
Ende des Fadens erreicht ist, daruv beobachte ich die anderven. Die lauen; die
rotenw und die gelbev. Die inv der Form vow Tievenw und die mit gruseliges Frat-
zen. IThnen allen wivde ichy vow oben guschauen. Wie der Wind mit dhnev spiell.
Wie er sie-hinvund her wirft und iberlegt, ob-er sie-vow ihwew elender Leber anv
der Leine befreien soll oder nicht. Und dawnww hoévt er plotzlich auf, der Wind.
Und ich falle. Mein Gefahute und ichvfallenw inumer tiefer. Die Erde rast aunf mich
s Imumer schineller wird alles; imwmer grofier. Doch dav ist wieder der Wind: Er
fangt meinerv Gefodhuten alb-und ichv lande sanft auf dem Bodew. Leider ist das
Element Luft nicht fiwr devnw Menschew gemacht. Also- werde ichy vonw untew zu-
schauerv. Wie die onderenw werfe ichy meiner ivvdie Luft und der Wind foungt dhwv
sofort auf und spielt mit thwn. Und ich stehe hier wnten und schaue than g Und
schow (st er weil obeny, iber allenw anderven. Und ichwiwnsche mir, ichvkovnnte mit
Mein Drache und ich, er dovt, ichvhier, auf einzigartige Weise verbunden. Nicht
duwch eine Schwur, sonderw duirchvdie Liebe g Freiheit und des Fliegens.
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Pichter Negbel, blasser Flond,
heute Nacht wird nur verschont,
wer, trotz bitterRaltem Windg,
Slifes schegnkt dgm dunklgn Rindg.

Hexen, Wolfe und Gespenster,
Mumign schauegn dureh dig Fenster:

Ubger allem liggt dig schigre
Freude der Rostimvampirge.

Wbgr Vorsicht: digsg Nacht
ist fir Zaubgrei ggmachit!
Alle, dig dig Sonng flich n,
feigrn frohlich Halloween!




Pig Gasteliste fir dig grope SamhainParty der klgingn Hexe war in digsem Jahr
begsondgrs viglfaltig: Sig hattg den freechen Pschin Begtlegjuice, die Vampirge-
schwister Ridiger und fnna, ¢ingn junggn Werwolf aus Uberwald, dig Mumig
gingr peruanischen Jungfrau auf Urlaub, Raspar, das klging Ggspenst, und noch
gin paar Zwerge und @Gnome gingeladen, und war schwer mit dgn Vorbereitungen
beschaftigt. Jedem Gast wollte sig sgin persdnliches lighlingsgssegn kochgn, aber
wig allgs unter ¢gingn (spitzgn) Hut bekommen?

Far die Vampire hatte sig Blutbowleg mit Extras vorgeseghen: Orangegnsaft mit
Cranberrgsirup und in Rirschsaft ¢ingelegten litschigs, die dann wig blatunter-
laufgng dugen aussahegn. Per Werwolf bgkam zu Rigingn Rirbissgn geformtes
rohgs Rindgrhack; Begtlgjuice cingn dnacktellgr voll mit Fruchtgummispinngn,
Rosingnamgisen, Rasefingern and €rdnusskafern; dig Mumie Spaghetti@ehirn
mit blutiger Tomatgnsaueg; Raspar zwei oder drei giskaltg HHandehen aus mit
Blutorangegnsaft gefdllten und dann ginggfrorgnegn Gummihandschuhen und dig
rgstlichen Gaste wollte sig mit gingm lgckeregn Kirbis-Gemisg-Flgischbéllchegn-
Huflaaf verwdhnegn. Zur Vorspeise reichte sig ¢ing wirzige Rirbissuppg mit
Curry und Schinken und fdllte sglbstggbraute Rrautersafte in Reagenzglaser.
ls sicher destellt war, dass sich ihre Freande nicht gggenseitig auffutterten,
schmdcktge sig ihre tigrxenhdtte mit gruseligen Rarbisfratzen, knochgnweifen
Rerzen, schwarzen Wandbghéngegn und Girlanden aus @hornbléttern, ggtrockng-
ten Pilzen und Baumrinde. Pann schob sig noch ¢ing CP mit den Jsicdern aus der
Roeky-Horror-Pictureg-ohow in ihr Pluggelgrammophon und fdlltg ihren Ressel
mit lgeckerem Sifkram. Pig Party Ronnte beginngn:::
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November— ———

Tipps fiir einen schaurig-schénen Gespensterwinter:

Logans LieblingsAutoren:

Anne Rice (Vampire und Hexen —echt heifl!)
Edgar Allen Poe (am besten bei Gewitter lesen!)
E.T.A. Hoffmann (“Die Elixire des Teufels”)

Guy de Maupassant ("Der Horla”)

Bram Stoker (nicht nur "Dracula’!)

Nathaniel Hawthorne (“‘Der Garten des Bosen”)
SheridanLe Fanu (Kurzgeschichten) —— -
Ambrose Bierce (“Fantastic Fables”) b
-Stephen King (Kurzgeschichten + Romane)
Mary Shelley ("Frankenstein”) Durch devw Nebel auf dem Besen? -
Halloween-Anthologien — und und und Schwnell nach Haus' —Geschichtew lesen!




und dazu der richtige November-Knabberspafs

Z.B. Martinsbrezeln:

—500g Mehl mit einem Wiirfel Hefe, 75 g Zucker und
150 g Milch langsam zu einem Teig verkneten und
zugedeckt mindestens 20 Minuten lang gehen lassen;

— 75 g Butter, etwas Saiz und 150 g Sauerrahm oder Joghurt
dazu und wieder kneten, kneten, kneten, dann wieder 30 Mi-
nuten lang gehen lassen; Rollen formen und daraus Brezeln
(oder Drachen, Gnome, Kessel...) basteln;

I TL Butter mit 2 EL Milch erwdrmen und Figuren damit be-
streichen; mit Hagelzucker (oder Schokoflocken, oder Kiirbis-
kernen...) bestreuen;

bei 200 Grad im Hexenofen goldbraun backen, —

und dann nix wie ran!




Weifle Weihnacht

Es war der 23. Dezember. Die neunjihrige Thea schmiickte mit ithren
Eltern den Weihnachtsbaum fiir die Bescherung an Heiligabend. An
jeden Zweig wurden Kerzen, rote Kugeln und Lametta gehdngt.
Ihr Vater war eben mit der letzten Kugel beschiiftigt. Da Theas Eltern
Zauberer und Hexe sind, ging das Schmiicken des Baums recht schnell.
Bei Thea hatte sich bisher kein magisches Potential gezeigt. Ihre Eltern
gingen damit aber ganz offen um und (iebten ihre Tochter, egal ob die-
se nun eine Hexe war. oder nicht.

“Gefdllt es dir so, Thea? Oder sollen wir noch etwas dranhdangen?”,
fragte thr Vater.

“Es ist schon so. Aber der Schnee fehlt. Es sollte draufen weifd sein.
Kommt der Schnee noch, Papa?”, fragte Thea.

Seit sie vor zwel Jahven tiber Weihnachten in den Alpen waren,
schwdarmte Thea von Schnee, und weiffe Weihnachten wdren fiir sie
das Grofste.

“Ich glaube nicht, dass es noch schneien wird. Tut mir leid, Kleines.
Aber es ist zu warm drauflen”, antwortete ihr Vater.

Theas Gesicht driickte grofie Enttdiuschung aus. “Aber ich will Schnee!’,
rief Thea und lief ans Wohnzimmerfenster.

Ihr Vater folgte Thea mit etwas Abstand und er staunte nicht schlecht,
als er ans Fenster kam. Trotz 9°C schneite es draufien grofie, weife ‘Flo-
cken. Ihre Tochter schien doch magisches Potential zu haben!
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Lebkuchen-Baumschmuck

400 g Honig, 100 g Wasser und 100 g braunen Zucker in
einem Kessel erhitzen, 6o g Fett dazugeben und die Masse
abkiihlen lassen. Danach 300 g Weizenmehl, 300 g Rog-
genmehl, 6 g Backpulver, 16 g Natrvon und 1 Packung Leb-
kuchengewiirz hinzugehen und alles mit dem passenden
Zauberspruch (Knethaken) gut vermengen. Den Teig tiber
Nacht kiial stellen.

Am ndchsten Tag aus dem Teig beliebige Formen (z.B. Be-
sen, Schnatze usw.) ausstechen und mit etwas Kondenz-
milch bepinsem. Aus dem Teig kann man Baumschmuck,
ein Lebkuchenhaus oder einfach Plitzchen machen.
Danach die Plitzchen auf ein Blech legen und iiber ein
magisches ‘Feuer halten (Die Formen fiir ca. 15 Minuten
in den vorgeheizten Backofen (180°C-200°C) geben.

Viel Exfolg und viel Spafi beim Backen.
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gebt an: Logan,
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